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Zu Gast beit FREUNDEN

Streicheleinheiten flir die Seele ... Tag fiir Tag ... 24 Stunden lang!
Relais & Chateaux Hotel Gutshaus Stolpe

iedersehensfreude am Airport Berlin Tegel
und zwei unterhaltsame Stunden mit Mar-
kus auf dem Weg gen Norden Richtung
Ostseekdiste ...
Die Gegend platt wie eine Flunder, geprigt durch endlose
Weite. Rechts und links der Strasse endlos erscheinende
Kornfelder mit rotem Mohn und tiefblauen Kornblumen.
Endlos scheinende Baumalleen von Linden, Akazien und
Ahorn eskortieren die Landstrassen. Ab und zu schaut uns
verwundert ein Storch hinterher oder eine Rehmutter
fliichtet mit ihren Kitzen ins Kornfeld. Wir entschwinden
aus der Hektik einer Grossstadt in eine Welt, in der die Natur
den Atem anhilt, um der Poesie und R omantik Platz zu ma-
chen. Staunend stehe ich vor einem Haus, das in mir die
Gefiihle an meine Kindheit weckt und fiir einen Augenblick
scheint es mir gar nicht so unmdglich, dass mich meine
Grossmutter mit Apfelkuchen empfingt. Markus hat vorge-
sorgt — keinen Apfelkuchen, sondern eine kostliche Erdbeer-
torte mit ganz viel Schlagsahne, bei deren Genuss sich in mir
ein warmes Gefiihl von Heimat breitmachte.
Das Gutshaus Stolpe hat eine grosse Geschichte, die im
11. Jahrhundert mit der Griindung eines Benediktinerklosters
begann. Von hier aus wurde nordische Geschichte geschrie-
ben. Die Peene, der breite Fluss am Ende des Parks, bildete
einhundert Jahre lang die Grenze zwischen Schweden-Pom-
mern und Preussisch-Brandenburg. Der preussische Konig
Friedrich Wilhelm der Erste ernannte das Gutshaus Stolpe zu
seinem Krongut. Forthin war das Anwesen dem preussischen
Konigshaus unterstellt. Sein Enkel verkaufte es an die Familie
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von Biilow, die das wunderschone Anwesen mit den riesigen
Lindereien iiber Jahrzehnte flihrte. Die letzte Nachfahrin
heiratete den Hamburger Kaufmann Kurt Stiirken. Wie flir
viele Familien dieser Gegend bedeutete der Krieg Abschied
von ihrer Heimat. Erst 1994 konnte der zweitjiingste Sohn der
letzten Besitzer das Anwesen zuriickkaufen und mit 17 Zim-
mern als Hotel wieder erdffnen.

Auf Stolpe wird die Tradition hochgehalten, Gastfreund-
schaft gelebt und norddeutsche Kultur zelebriert.

DerTisch im Park unter der Riesenkastanie, die ein Schatten-
dach iiber uns ausbreitete, ist gedeckt. Schoner kann nach
Hause kommen nicht sein. Fiir die Menschen, die auf Stolpe
arbeiten, ist kein Aufwand zu gross und Markus’ Devise: «Nur
eineVision fiihrt zu einem Ergebnis» ... ist in diesem Haus das
Credo. Ein Stiick Preussen mit alter Geschichte, gelebtem
Brauchtum und Stolz erfiillt die Riume. In der weitldufigen
Parklandschaft erzihlen die Hauptprotagonisten, eine prichti-
ge Rotbuche, eine gigantische Kastanie und eine in voller
Bliite stehende Akazie, die bewegte Geschichte dieses Ortes.
Meine Entdeckungstour beginnt in der R emise — dem einsti-
gen Schweinestall, der heute mit zwolf Gastzimmern zu ent-
spannter Nachtruhe einlddt. Gleich nebenan steht der alte
Rinderstall, in dem sich der Bentley neben einem alten Golf
sichtlich wohlftihlt. Mein Weg fiihrt mich durch die Eichen-
allee zur Wasserzisterne und den Ruinen der alten Klosterkir-
che. Aus dem einstigen Pferdestall ist heute ein Festsaal mit
Traumkulisse fiir Familienfeiern entstanden. Gliicklich miide
iiber meine neue Entdeckung falle ich in kuschelweiche Kis-

sen und triume in den nichsten Tag.
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Das Restaurant des
Relais & Chateaux
Hotels Gutshaus Stolpe

schmiickt ein wohlver-

TR,

dienter Michelin-Stern.

o

S

WA

V.o.l.n.u.r.: Der Eingang des Gutshauses in der Abenddammerung,

durch eine Allee von alten Eichen fiihrt ein Weg aus Pflastersteinen zum
Hotel, ein Blick vom Park in eines der Gartenzimmer der Remise,

ein festlich gedeckter Mittagstisch wartet auf Gaste...




Warme Rottone und Familienportrits, die
die Geschichte des Hauses erzihlen, prigen
das Ambiente des Eingangsbereiches.

V.o.l.n.u.r.: Willkommensgruss im Zimmer, ein Blick in das
Kaminzimmer, in dem sich die Géste an kiihlen Abenden zu
Hause fiihlen, Tea-Time am Nachmittag, ein Blick in das Hotelres-
taurant, Friihstiicks-Impressionen auf der Terrasse.
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Ein Tag des Gliicklichseins beginnt an den sanften Ufern der Peene,

begleitet von Wasserbildern und den leisen Stimmen der Natur.

as strahlend blaue Pfingstwochenende ver-
fiihrt uns auf viele Arten, die Gegend zu er-
kunden! Am Morgen paddeln die Kinder
mit dem Kanadier einige Kilometer die fast
stromungsfreie Peene hinauf. Gegen Mittag erkunden wir
mit den Fahrridern und einem Riesen-Picknickkorb die
geschiitzten Moorlandschaften gleich vor der Haustiir.
Unser Ausflug wird begleitet vom heiseren Gesang der
Teichrohrsinger, den deutlichen Intervalllauten iibermiiti-
ger Kuckuckskinder und dem Gesang des Schwirl, der dem
Zirpen einer Grille gleicht. Die 156 Brutvogelarten bilden
eine stabile Population entlang den Ufern der Peene. Uber
800 Pflanzenarten finden Platz nebeneinander und formie-
ren sich zu bizarren Naturbildern. Gegen Abend holt uns
Frank Gétz der Ranger des Naturparks — mit seinem Solar-
boot ab. Ich begebe mich ohne es zu wissen in eine Welt
der Entschleunigung. Das Boot gleitet in der Abendsonne
dem Flusslauf entlang. Ein Szenario der Ruhe und des
Friedens in dem Generationen von Birken, nordischen
Eschen und unglaubliche Schilfhaine Akzente setzen.
Knallgelbe Teichrosen tanzen in der Abendsonne und eine

Ringelnatter schlingelt sich elegant durch ihr Tellerblatt-
werk. Uns beobachten Kormorane und Silberreiher vom
sicheren Schilf aus und iiber uns kreisen Schreiadler und
ein Seeadler begleitet fiir einige Minuten unser Boot. Ein
beeindruckender Kénig der Liifte, der stolz seinen weissen
Kopf und den michtigen gelben Schnabel prisentiert. An
den Ufern zihlt die Population von bis zu 1000 Bibern zu
den Ureinwohnern des Peenetals. Die faulsten Biber Euro-
pas wohnen hier an der Peene, lacht der Ranger — aufjeden
Fall wohnen sie in einem Schlaraffenland, in dem die Men-
schen ihr Hoheitsgebiet anerkennen.

Der nichste Tag steht im Fokus der Ostsee. Eine kleine Au-
tostunde und wir sind auf der Insel Usedom und erkunden
die Kaiserbider Ahlbeck, Heringsdorf und Bansin. Weisse
Sandstrinde mit blau-weissen Strandkdrben, im Hinter-
grund die zauberhafte Zuckerbicker-Architektur mit ihrer
beriihmten Holzschneidekunst, in den klassischen Farben
des alten Preussens: sanftes Pastellgelb, Taubenblau, Linden-
griin und Ocker. Fein der Matjes und dann noch ein Bis-

marckhering eingeklemmt in einer Schrippe von einer der

unzihligen Imbissbuden entlang der Uferpromenade.




Oben: Sommelier Michael Buder mit Kiichenchef Stephan Frank.
V.o.n.u.: Fangfrische Egli, Rauchaal und Streml-Lachs aus dem Rauchofen
und seltener Ostseesteinbutt.

ie Kiiche im Gutshaus Stolpe ist mit einem Michelin-Stern dotiert.
Zurecht, denn Chef Stefan Frank kennt sein Handwerk. Lehr- und
‘Wanderjahre bei Harald Wohlfahrt, Georg Blanc und Rolf Schmidt
haben ihn geprigt. In Vorpommern hat er nicht nur die grosse Liebe
seines Lebens, sondern auch den iiberzeugenden Stil seiner Kochkunst gefunden. Auf
der Sommerterrasse des Gutshaus Stolpe erwartet den Gast eine herrliche Friih-
stiickskarte mit meinem Topfavoriten, dem Pfefferhering auf Eiersalat und Pumper-
nickel, ein Schilchen mit Krabben, eine kleine Wurstplatte mit hausgemachter Leber-
und Blutwurst oder eine Auswahl feiner franzésischer Kise. Am Mittag haben Sie die
Wahl zwischen einer kleinen Bistrokarte oder den persdnlichen Tagesempfehlungen
des Kiichenchefs. Einen schonen Sommerabend sollten Sie unbedingt auf der Terras-
se des Gutshauses in dem zauberhaften Ambiente des riesigen Parks geniessen. Das
Abendment trigt die Handschrift des Kiichenmeisters und lisst sicher auch Thre
personlichen Wiinsche zu ...
Ein besonderes Erlebnis fiir mich war der frithmorgendliche Besuch mit Stefan und
Markus bei dem Fischhindler Fred Kruse. Fische der Region sind dank seiner
freundschaftlichen Kontakte zu den Fischern vor Ort von allererster Qualitit. Ich
habe gelernt, dass Schweizer Egli aus dem hohen Norden kommen konnen, dass
Aale nicht unbedingt fett sein miissen, dass Ostseeflundern es durchaus mit Stein-
butt aufnehmen koénnen und die Schollen nicht nur mit roten Punkten punkten. Ja
und im Oktober muss ich unbedingt wiederkommen. Da gibt es den Ostsee-
Schnipel ... die Delikatesse schlechthin, wie mir die Herren anvertrauen.
Fred Kruse ist gelernter Fischer und fiihrt heute mit seinem Partner eine der gross-
ten und innovativsten Fischhandlungen an der Ostsee und beliefert Spitzenkdche
bis in den Siiddeutschen Raum. Selten bin ich herzlicher und késtlicher empfangen
worden. Schon im Hof durften wir einen frisch gerducherten Streml-Lachs direkt
aus dem Ofen kosten, spiter den sensationellen Pfefferhering. Bei dem Anblick des
Nachtfanges schwappte mein Herz {iber und Stefan und Markus brachen unter der
Last der Fische, die ich unbedingt alle mitnehmen wollte, fast zusammen. An diesem
Mittag gab es Baby-Steinbutt, serviert am Ufer der Peene, abends auf der Terrasse
einen gigantisch guten Zander in der Salzkruste, am nichsten Mittag unter der
grossen Kastanie im Park HechtklSsschen und abends im Stolper Fihrkrug die ul-
timative Rauchfischplatte mit Bratkartoffeln. Ich hitte kulinarisch gesehen locker
noch eine Woche in der Kiichenkunst von Stefan Frank und seiner Brigade schwel-

gen konnen, ganz abgesehen von der wundervollen Gastfreundschaft im Gutshaus.
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Gemiitlichkeit und die Kunst der Einfachheit.
Der Stolper Fihrkrug am Ufer der Peene.

er Kiichenchef des Gutshauses Stefan Frank
zeichnet ebenfalls fiir die Kiiche des nahen
Fihrkrugs verantwortlich. Nur zehn Fussminu-

ten durch den Park und wir stehen vor dem

dltesten Gasthaus Vorpommerns. Hier begegnen wir der Grosse
in der Einfachheit. Der Fihrkrug ist das einzige Wirtshaus di-
rekt an dem Uferlauf der Peene. Im gesamten Naturpark gibt
es an diesem Ort die einzige Fihrverbindung iiber den Fluss
... eine liebenswerte Kuriositit, denn den Fahrmeister miissen

Sie notfalls mit einem Gongschlag aus der Kiiche seiner Frau
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Impressionen des Stolper Fahrkruges:
der Grill fiir den Abend ist angefeuert, die Aussicht iiber die Terrasse auf
das Ufer der Peene, frisch gerducherte Heringe und eine Blick in die
gemiitliche Gaststube.

S NN PSR

locken. Auch der Fihrkrug wurde von der Familie Stiirken vor
dem Verfall gerettet. Das reetgedeckte Haus ist liebevoll reno-
viert und beschirmt den gemiitlichsten Ort weit und breit.
Hier geniessen Sie einen Brathering, eine Eisbeinsiilze oder
einen kaltgerducherten Lachs, Feines vom Grill, ab und zu ein
Spanferkel oder frisch gefangenen Zander aus der Peene. Der
Nachmittag mit Kaffee und Kuchen ist nicht nur eine deutsch-
deutsche Angelegenheit, sondern hat hier durchaus Multikulti-
Potenzial. Im Herbst erwartet Sie hier die beste Wildkiiche der
Region. Ein guter Grund zuriickzukehren.
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