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DAS LEBEN GENIESS ISEN + ESSEN + TRINKEN

HOTELS

FUR GENIESSER

Kleine Hauser, gute Kuche
personllch gefuhrta

. e

"'GESCHENKT" :
Selbstgemachtes zum
Fest: Schokolade, Geback,
Konfitiire, Gewurzsalz '

s i ' Acht Kategorle"»-f:a
... Die besten Empf

fir 2021



 Wenn wir jetzt Uiberhaupt unterwegs sind, dann im

RUSSELS LANDHAUS
ST. URBAN in
Naurath ist eine der
besten Adressen an
der Mosel und ein
romantisches Refu-
gium flr GenieRer

.+ eigénen Land und dort, wo wir uns sicher fiihlen.
Zum Abendessen mit Ubernachtung, am besten unter
.. einem Dach, geht immer: 20 kleine Hotels mit
Toprestaurant von Bayern bis Mecklenburg-Vorpommern

TEXT ACHIM BECKER
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DAS GUTSHAUS
STOLPE in Vor-
pommern lohnt
auch im Herbst
und im Winter
einen Kurzbesuch.
Weil man dann
wirklich seine Ruhe
haben kann.

DAS HOTEL PAPA
RHEIN macht in
Bingen Furore. In
der Kiiche steht
Spitzenkoch Nils
Henkel (1), die
Lobby macht ein
Kamin gemiitlich (u.)

Was konnte
einen guten
Koch aus
Osterreich
wohl nach

Mecklenburg

bringen?

Na klar, die
LIEBE! Aber
nicht nur ...
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ALTE SCHULE,

FURSTENHAGEN IN MECKLENBURG
Wie geriit ein weltldufiger Gsterreichischer Koch an die
Mecklenburgische Seenplatte? Durch Nicole. Sie und
Daniel Schmidthaler lernten sich bei gemeinsamer
Arbeit in Kitzbiihel kennen und lieben, nun fiihren sie
in Nicoles Heimat in einer ehemaligen Dorfschule
ein Landhotel mit insgesamt 18 Zimmern, acht im
Hauptgeb'ziude, zehn Maisonette-Appartements in einem
Neubau nebenan. Der Chef serviert in den ehemaligen
Klassenzimmern mit Witz und Raffinesse, was Fischer,
Bauern und Jiger der Region ihm bringen.

GUTSHAUS STOLPE,

STOLPE IN VORPOMMERN

Dieses Gutshaus steht zwar nicht in der Mark Branden-
burg, aber seine lange, wechselvolle Geschichte wire
guter Stoff fiir Theodor Fontane. Ein bisschen gute alte
Zeit ahnt man in den Zimmern und Suiten, die mit An-
tiquitidten und Stilmdbeln komfortabel ausgestattet sind.
Besonders schon sind die Zimmer in der Remise, mit
Terrasse zum Garten. Die Kiiche ist ganz von heute. Chef
Stephan Krogmann priisentiert franzdsisch grundierte
Gerichte von einer Raffinesse, die wir hier nicht erwar-
tet haben. Die Miéral-Taubenbrust mit Taubenleber- und
-herzragout in Sauce périgourdine — eine Wucht!

HOTEL PAPA RHEIN,

BINGEN AM MITTELRHEIN

Ehrlich gesagt, dieses brandneue Haus entspricht nicht
ganz den Kriterien fiir diese Auswahl. Aber wenn einer
der besten Kéche Deutschlands mit seiner bisherigen Ar-
beit bricht und etwas vollig Neues beginnt, folgen wir
ihm auch in ein groBes Lifestyle-Hotel mit 114 Zimmern
und Wellness mit Aufien- und Innenpools. Nils Henkel,
ehemals Burg Schwarzenstein in Geisenheim, pflegt im
grofien Restaurant ,,Bootshaus* eine Topkiiche fiir jeden
Tag, fisch- und gemiisebetont, so leicht wie geschmack-
voll. Zum Reinsetzen: der ,,Segler-Snack* mit Raucher-
aal, Riihrei, Schinken und Gewlirzbrot. Oder lieber
Schweinebauch mit intensiver Teriyaki-Jus? Beides, ver-
steht sich! Das Hotel, gestaltet von Riviera Maison, gibt
sich superlocker und (die Rheinlage am Binger Hafen!)
maritim im Dekor. Die Zimmer heilen Kojen oder
Suiten oder Lodges und sind nicht nur stylish, sondern
so bequem wie funktionell. Ebenfalls klasse: die Roof-
top-Lounge mit Rundumblick. il
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