
Anklam. Bei ihrer diesjäh-
rigen Sommertour kommt 
die Verbraucherzentrale am 
Mittwoch, 3. August, in der 
Zeit von 9 bis 15 Uhr auch auf 
den Anklamer Marktplatz. 
Dabei nehmen die Verbrau-
cherschützer das Thema Re-
gionalität von Lebensmitteln 
unter die Lupe.

Woran kann ich mich beim 
Lebensmitteleinkauf orien-
tieren? Gibt vielleicht schon 
der Produktname einen Hin-

weis auf die Herkunft? Oder 
helfen die Begriffe „regio-
nal“, „aus der Region“ oder 
“aus der Heimat“ bei der 
Auswahl von regionalen Le-
bensmitteln? „Wir klären 
auf, welche Angaben bei der 

Auswahl regionaler Lebens-
mittel hilfreich sind. Außer-
dem werden am Infostand 
Fragen rund um das Thema 
Lebensmittelkennzeichnung 
beantwortet“, lädt das Team 
der Verbraucherzentrale die 

Anklamer ein. Auch in die-
sem Jahr wird ein weiterer 
Schwerpunkt der Infotour 
die Energieberatung sein. 
„Die Standbesucher erhal-
ten wertvolle Tipps, wie man 
Energiekosten senken und 
den eigenen Co2-Fußabdruck 
reduzieren kann“, heißt es in 
der Terminankündigung.

Außerdem wird auch ein 
Energieberater vor Ort sein 
und über die Nutzung er-
neuerbarer Energien, über 
Wärmedämmung, Schimmel-
bildung, gängige Heizungsan-
lagen sowie die Umrüstung 
der Heizanlage aufklären.

Tipps zu Lebensmitteln und Energie

Die Verbraucherzentrale MV 
tourt durch das Land. Am 
kommenden Mittwoch macht 
sie auch in Anklam Station.
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STOLPE. Er ist kein Unbekann-
ter in Stolpe. Vor rund 10 
Jahren hat Christian Somann 
bereits gemeinsam mit Kü-
chenchef André Münch hier 
gekocht. Nun ist er zurück 
und selbst der Chef hinter 
dem Herd. Es war, als hätte 
eine „alte Liebe“ ihn gerufen, 
erzählt Somann. Nachdem 
sein Vorgänger das Gutshaus 
relativ kurzfristig verlassen 
hat, war es für ihn eine Her-
zensangelegenheit, hierher 
zurückzukehren. „Ich bin 
dem Haus und der Besitzerfa-
milie Stürken über all die Jah-
re eng verbunden gewesen. Es 
war einfach an der Zeit, nach 
Stolpe zurückzukehren“, be-
schreibt der 38-Jährige sei-
ne Beweggründe. Auch sein 
früherer Küchenchef André 
Münch bekräftigte ihn und 
gratulierte zu seiner Ent-
scheidung.

Traum eines jeden Kochs
Dass dieser Jobwechsel aber 
viel mehr als eine Gefühls-
sache ist, sondern eine riesi-
ge Herausforderung, dessen 
ist sich der Koch durchaus 
bewusst. Schließlich tritt er 
an, um in der ersten Koch-
riege den Michelin-Stern für 
das Haus zu verteidigen und 
für seine eigene Vita die ers-
te Auszeichnung dieser Art 
zu erkochen. Das sei natür-
lich der Traum eines jeden 
Kochs, auch wenn man das 
versucht auszublenden, er-
klärt er. In erster Linie sieht 
er sich dabei als Dienstleister 
und Handwerker: „Ich will 
die Gäste glücklich machen.“ 
Und das hat Somann schon in 
einigen Häusern getan. Nach 
seiner Ausbildung in Halle 

hat er sich auch in Paris und 
Monaco mit den Feinheiten 
der klassisch französischen 
Küche auseinandergesetzt. 
Zuletzt arbeitete er auf der 
Insel Usedom in Häusern der 
Seetel-Gruppe und im Restau-
rant des Travel Charme-Ho-
tels in Heringsdorf.

Die Art wie Christian So-
mann kocht, soll wiederum 
auch neue Akzente in Stolpe 
setzen. Er will die Gourmet-
küche mit ihren französi-
schen Schwerpunkten gerne 
durch regionale Elemente 
ergänzen. „Mein Motto be-
gleitet mich schon seit lan-
ger Zeit: Denke global, kaufe 
regional. Das bedeutet, die 
Gaben zu nutzen, die eine 

Region bereithält und sie mit 
ausgewählten Produkten aus 
anderen Regionen und sogar 
Erdteilen zu ergänzen. Ich 
finde, die Küche im Gutshaus 
Stolpe ist das Spiegelbild der 
Landwirtschaft in unserem 
wunderbaren Mecklenburg-
Vopommern, ergänzt und ge-
würzt mit einem Quäntchen 
Weltoffenheit“, erklärt der 
Küchenchef den Weg, den er 
mit der gesamten Küchen-
crew nun einschlagen will.

Wechsel in Hotelleitung
Rückendeckung bekommt 
er dabei auch von Joanne 
Lemke, die im Moment die 
kommissarische Leitung des 
Hotels innehat, denn auch in 

der Hotelleitung hat es per-
sonelle Veränderungen gege-
ben, nachdem die ehemalige 
Direktorin kurzfristig gekün-
digt hat.

Gemeinsam wollen die 
beiden das familiengeführte 
Hotel im Sinne ihrer Besitzer 
weiterentwickeln und gege-
benenfalls ein paar kleine 
Stellschrauben neu ausrich-
ten. Dabei bewegen auch 
sie die Zukunftsthemen wie 
Nachhaltigkeit, Preisentwick-
lung und wie in so vielen Be-
trieben in der Branche spielt 
auch die Personalsuche eine 
wichtige Rolle.

Christian Somann ist der 
neue Chef in der 
Gutsherrenküche in Stolpe 
und will sich mit seiner 
Mischung aus Gourmetküche 
und regionalen 
Komponenten seinen ersten 
Stern erkochen.

Neue Chefs im Gutshaus 
Stolpe auf Sternejagd
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ANKLAM. Nachbarn haben 
die Polizei in Anklam am 
Mittwochabend auf ein 
Diebestrio am Wertstoff-
hof aufmerksam gemacht. 
Dort luden drei Personen 
gegen 20.33 Uhr Elektro-
schrott aus einem Contai-
ner in ihren VW. Wenig 
später konnten die ein-
gesetzten Beamten das 
Fahrzeug anhand des be-
kannten Kennzeichens im 
nahen Georg-Simon-Ohm-
Weg in Anklam ausfindig 
machen. Die Tatverdächti-
gen seien ein 28 Jahre alter 

Mann und ein 31-Jähriger 
aus Anklam sowie eine 
27-jährige Anklamerin. 
Bei der Durchsuchung des 
Fahrzeuges fanden sich 
mehrere Elektrogeräte an 
– vom Fernseher bis zur 
Spielekonsole und einem 
Ventilator.
Die drei Tatverdächtigen 
müssen nun mit einer 
Anzeige wegen Haus- 
friedensbruchs und Dieb-
stahls rechnen. Der Scha-
den wird laut Polizei zu-
nächst auf 100 bis 200 Euro 
geschätzt.  amm

Polizei schnappt Schrottdiebe
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Gemeinsam wollen sich Joanne Lemke als kommissarische Leiterin des Hotels Gutshaus Stolpe und 
Küchenchef Christian Somann fortan darum kümmern, dass das Traditionshaus an der Peene sich 
weiterentwickelt.  FOTO: MAREIKE KLINKENBERG

LASSAN. Das Konzert mit 
dem Ensemble „Milonga 
Sentimental“ in der Las-
saner St. Johannis-Kirche 
am Freitagabend ist von 
Veranstalterseite kurzfris-
tig abgesagt worden. Einen 

Ersatztermin wird es nicht 
geben, informiert Kanto-
rin Renate Parakenings. 
Bereits gekaufte Karten 
könnten dort zurückgege-
ben werden, wo sie gekauft 
wurden, ergänzt sie.  mk

Tangonacht in Lassan fällt aus

ANKLAM. Beim neuesten 
Streifen der Anklamer 
Filmemacher rund um Ki-
nochef Matthias Karstädt 
geht es um drei Jungs, die 
in den Ferien im Wald ein-
fach nur ein Baumhaus 
bauen wollen. Dann ent-
decken sie aber ein geheim-
nisvolles Gebäude, und der 
harmlose Spaß nimmt eine 
dramatische Wendung.

Der Film „Sommer 94“ 
ist im letzten Sommer in 
der Region entstanden. 
Gedreht wurde in Altwigs-
hagen, Ducherow, Görke, 
Neetzow, Bugewitz sowie 
in Stolpe an der Peene. 
Am nächsten Freitag, den 
5. August, soll die große 
Premiere im Anklamer 

Kino gefeiert und der Film 
erstmals in voller Länge ge-
zeigt werden.
Zu sehen sein wird auch 
ein  „Making-of“,  in dem 
die drei Hauptdarsteller 
Leopold Sewerin, Jasper 
Jeske und Jonas Quanter 
kleine Interviews geben 
und über die Dreharbeiten 
und ihre Erfahrungen als 
Schauspieler berichten, 
natürlich wollen die drei 
auch bei der Premiere mit-
feiern. Das gesamte Film-
team wird ebenfalls an 
diesem besonderen Abend 
dabei sein, kündigt Matthi-
as Karstädt an.

Tickets gibt es im Kino-
Center Anklam. Um 18 Uhr 
soll es losgehen.  mk

Anklamer Filmemacher feiern 
Premiere für „Sommer 94“
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