Wasser | Softdrinks

Gerolsteiner still | medium

FRITZ Kola | Kola ohne Zucker | MischMasch
Zitrone | Orange | Apfel-Holunder-Kirsche
Ingwer-Limette | Rhabarber

Thomas Henry Ginger Ale | Tonic | Bitter Lemon

Safte Lohnmosterei Postlow

Apfel naturtriib | Apfel-Holunder
Sauerkirsche | Banane | Orange

Biere vom Fass | Flasche

Konig Pilsener 4,9% vol.

Stolper Pils 4,8% vol.

-gebraut und abgefillt in Bad Kostritz-
Alster 2,4% vol.

Kostritzer Schwarzbier 5,0% vol.
Benediktiner Hell Lagerbier 5,0% vol.
Benediktiner WeiBbier 5,3% vol.
Benediktiner WeiRbier Dunkel 5,4% vol.

Benediktiner WeiBbier alkoholfrei <0,5% vol.
Konig Pilsener alkoholfrei <0,5% vol.

Prickelndes

Heitlinger Secco trocken 12 % vol.
FreeDolin alkoholfreier Sekt
Weinschorle Riesling

Ginger Spritz Ingwersirup | Secco | Zitrone

Lillet Spritz Lillet Blanc | Th. Henry Wild Berry

Aperol Spritz Aperol | Secco | Orange

Sarti Spritz Blutorangenlikér | Secco | Mineralwasser | Grapefruit
Sarti Lemon Blutorangenlikor | Bitter Lemon | Mineralwasser | Grapefruit
Spritz Undone No.5 Italian Bittersweet Aperitif | Sekt alkoholfrei
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Brande und Likore der Gutsbrennerei Zinzow

Brande Williams Birne | Himbeere | Zitrone | Apfel

Likore Blaubeere | Roter Pfirsich | Quitte

Klares

Rostocker Doppelkiimmel 40%
Rostocker Aquavit 41%
Nordhauser Doppelkorn 30%
Linie Aquavit 41%

Absolut Vodka 40%

Berliner Luft 18%

Krauter

Ramazzotti 30%
Jagermeister 35%

Wermut | Sherry

Martini Floreale <0.5% alkoholfrei
Martini Bianco 14.4%

Sandeman Sherry fino 15%
Sandeman Sherry medium dry 15%

Grappa

NONINO Grappa Chardonnay 41%

Gin&Tonic | Longdrinks

Kloster Gin 42% — by Gutshaus Stolpe
exklusiv produziert in Kooperation mit der
Deutschen Spirituosenmanufaktur in Berlin

Berliner Brandstifter Gin 43.3%

Siegfried Wonderleaf Gin alkoholfrei

Campari Orange
Cuba Libre
Whiskey Cola
Vodka Lemon
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WeiRweine

2024 Grauburgunder HAUSWEIN Gutshaus Stolpe 12.5% vol.

Juliane Eller Weine | Rheinhessen | Deutschland

2024 Riesling HAUSWEIN Gutshaus Stolpe 12.5% vol.
Juliane Eller Weine | Rheinhessen | Deutschland

2023 Sauvignon Blanc 12% vol.
Weingut Johannes Horner | Pfalz | Deutschland

2023 WeiBburgunder 12% vol.
Weingut Heitlinger | Baden | Deutschland

2023 Chardonnay L’Astucieux IGP Pay d’oc 12.5% vol.
Cave Saint-Chinian | Languedoc-Roussillon | Frankreich

Roséwein

2023 Pinot Noir & Pinot Meunier Sunset Twilight 11% vol.

Weingut Heitlinger | Baden | Deutschland

Rotweine

2022 Cuvée HAUSWEIN Gutshaus Stolpe 13.5% vol.
Juliane Eller Weine | Rheinhessen | Deutschland

2022 Spatburgunder ONE will never be enough 12.5% vol.
Weingut Thomas Riib | Rheinhessen | Deutschland

2022 Syrah ORGANICUS DOC BIO 14.5% vol.
Weingut Musita | Sizilien | Italien

2022 Cabernet Sauvignon & Merlot Cuvée 14% vol.

Winzergenossenschaft Weinbiet von ersten Lagen | Pfalz | Deutschland

2022 Tempranillo Joven 14% vol.
Abadia de Acon | Ribera Del Duero | Spanien
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Dinzler Kaffeerosterei

Café Creme
GroRer Café Creme
Espresso

Doppelter Espresso

Cappuccino
Milchkaffee
Latte Macchiato

HeiRe Schokolade Milch | Schlagsahne

mit 26% Kakaoanteil besonders schokoladig und nicht zu s

Tea LeafCup® Ronnefeldt

Darjeeling Summer Gold blumig und elegant

Earl Grey Aroma von Bergamotte

Morgentau Mango-Zitronen-Geschmack

Ayurveda Herbs & Ginger balancierte Krautermischung mit Ingwer
Refreshing Mint typische Pfefferminze mit Zitronengras

Lemon Fresh frischer Friichtetee

Sweet Berries saftige rote Beeren

...serviert im Henkelbecher

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive Umsatzsteuer

3.50
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3.00
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4.90
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Suppen | Vorspeisen

SuRkartoffelsuppe vegan 8.50
Kokosmilch | Erdnuss

Sellerie-Triiffel Cremesuppe vegetarisch 8.50
Triffelol
Kesselgulasch vom Stolper Wild 9.50

Paprika | Kartoffel | Wurzelgemiise | Preiselbeer-Schmand

Im Stolper Gin gebeizter Lachs 13.50
Gurke | Apfel | Meerrettich | Buttermilch

Rote Bete Carpaccio vegetarisch 12.50
Ziegenkase | Walnuss

Blattsalat mit gerducherter Entenbrust 13.50
Apfel | Gurke | Tomate | Preiselbeer - Zitronen - Dressing

Kleiner gemischter Salat 4.50
wahlweise zur Vorspeise oder zum Hauptgang

... aus dem Ofen

Elsasser Flammkuchen 12.00
geraucherter Speck | Zwiebel | Friihlingslauch

Flammkuchen Birne vegetarisch 12.00
Camembert | Preiselbeere | Feldsalat

... serviert auf dem heifen Stein!

Werden Sie selbst aktiv - Hier braten Sie das gewdhlte Fleisch an Ihrem Platz

Rumpsteak von der deutschen Farse 200g 34.50
Filet vom Schwein 26.00

Pommes Frites | gemischter Salat
Aioli | Apfel-Chili-Chutney | Krduterbutter | Bier-BBQ Dip



Hauptgerichte

Geschmorte Hirschbackchen
Mandelrosenkohl | Kartoffel-Buttermilch Plree | Preiselbeer-Schmand

Confierte Entenbrust
Apfelrotkohl | KartoffelkléRe | Rotwein - Orangen - Jus

Rinderroulade gefiillt mit Backobst
Apfelrotkohl | Kartoffel-Buttermilch Piree

Auf der Haut gebratenes Zanderfilet
Tagliatelle | Tomatenpesto | Wilder Brokkoli | Buttersauce

Kabeljau im Speckmantel
Wirsing | Linsen | Senfsauce

Pasta in Tomatenpesto vegetarisch
Tagliatelle| Wilder Brokkoli | Buttersauce

Dessert

Cheesecake
Spekulatius | Schokolade

Winterliche Créme Brilée
gebackene weiRe Schokolade | Orangensorbet

Schokoladenkuchen
Bratapfelmousse | Himbeersauce

27.50

27.50

26.50

29.00

29.00

19.00

9.00

8.50

9.00

Bei Fragen zu Allergenen oder Unvertraglichkeiten wenden Sie sich gern an den Service.



HERZLICH WILLKOMMEN IM
STOLPER FAHRKRUG

Offnungszeiten

Unser Stolper Fahrkrug ist
Montag und Donnerstag
ab 17.00 bis 21.00 Uhr
&

Freitag bis Sonntag
ab 12.00 bis 21.00 Uhr
geoffnet

ab 15.00 bis 17.30 Uhr
Kiichenpause

Tischreservierungen

Reservierungen konnen Sie unter
039721 52225 oder 039721 5500
oder online Uber The Fork vornehmen

Veranstaltungsanfragen

Suchen Sie eine Location fir einen Anlass wie
Betriebsfeiern, Familientreffen, Geburtstagen oder Hochzeiten?
Stellen Sie gern eine Anfrage unter
039721 52225 oder per Mail an info@gutshaus-stolpe.de

Ohg710

[=]

Free Wi-Fi: Fahrkrug Gast
Password: 2852 0357 4026



